SOGUK BASLANGICLAR

Bostan Domatesleri
Marine Edilmis Yaz Domatesleri — Seftali Ketcabi — Kar Zeytinyagi

Karpuz — Peynir — Erik
Kurutulmus Tablaci Salatasi — Ezine Peyniri — Nane Havyarlar
Zeytinyagh Erik Sorbe

Yaz Salatasi
Semizotu Tursusu — Taze Fasulye — Taze Kiraz — Camli Cilegi
Datca Badem — Yerel Peynir Kremasi

Raki - Kavun - Rezene
Ezine Peyniri Kremasi — Arnavut Biberi Yagi — Limon Otu

Enginar Tursusu
Koy Baklasi — Tilkisen — Kabak Cekirdegi — Nar Glaze

Topik
Tantik’ten Nohut Harci — Arpacik Sogan — Marmaris Cam Bali
Datca Badem — Adakoy Keciboynuzu

Mese Tatsult Dana Dil
Koz Biber — Cilek Gazpacho — Kuzu Kulagi

Kdrlenmis Somon
Urfa Biberi — K6z Kapya Sosu — Narenciye Gastrit

Akya Pastirma

Taze Seftali — Kefir — Somon Havyari — Dut Pekmezi — Fermente Bebek Turp

Salgamli Tuna

Kereviz Sapi Tursusu — Yesil Erik — Orman Meyveleri Jeli — Vanilyal Sutlag

Cig Aslan Baligi
Yuzu — Ponzu — G&l Bortlilcesi — Kombu Yagi - Padron Biberi Emilsiyon
SICAK BASLANGICLAR

Citir Girit Kabagi

islenmis Gokova Yogurdu — Ky Tarhanasi

Miso Patlican
Gokova Tahini — Titstlt Yogurt — Bostan Domatesleri Emulsiyon

Mantar Kebabi

istiridye Mantari - Mantar Demi Sos — Mantar Képtigi — Isli Cerkes Kremasi

Acik Ates Kuskonmaz

Bezelye Pulresi — Peynir Kremasi — Bildircin Yumurtasi

Izgarada Enginar
Sevketi Bostan Puresi — Karamelize Sogan Képugu — Chimmichuri Sos

Tavsan Tandir
Brioche Ekmegi — Kakuleli Havug Puresi — Malta Erigi — Anason

B-POP
Konfi Bildircin — Bildircin Aranchini — Bildircin Yumurtasi
Kizilcik Sos — Bal Havyari

Deniz Mahsullti Taze Makarna
Mavi Kuyruk Karides — Ahtapot — Vongole — Lahos — Bisk Sos

Yabani Mantarlar ve Trufli Taze Manti
Mantar Demi Sos — Mantar Kopugu

Pazi ve Yerel Peynirli Taze Makarna
Yesil Limonlu Bostan Pesto — Peynir Kremasi

PIZZETTA

Yabani Mantarl
Truf — Sarikiz — Shitake — Kuzu Gobegi Mantari — Taze Peynir
Karamelize Sogan — Kirlenmis Yumurta

Yerel Peynirli
Yerli Uretici Keci ve Inek Suttinden Artizan Peynirler
Taze Feslegen — Taze Peynir

Enginar — Tilkisen — Ege Otlari

Bostan Yesillikleri Pesto — Taze Peynir
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DENIZDEN
Lahos 1050 &
Anasonlu Armut — Vanilyal Siyah Sarimsak Emulsiyon — Deniz Fasulyesi
Kaya Levregi 950 £
Bal Badem Sos — Kizarmis Balik Derisi — Gofret Patates
Barbun Lokum 1275 &
Keci Peyniri Kremasi — Kizilcik Glaze — Sevketi Bostan
Dil Bahgi 1125 &
Vongole — Limon — Tereyagi — Bezelye — Portakal
Kalamar Dolma 850 &
Cibes ve Deniz Mahsulleri Dolgusu — Bostan Biberleri Képugu
Yesil Limon — Kale Yapragi
Guneste Kurutulmus Ahtapot 850 &
Hibes — Narenciye Gastrit — Firinlanmis Patates
Deniz Mahsulleri Yahni 1150 &
Kaya Levregi — Vongole — Karides — Ahtapot — Kalamar — Raki ve Beyaz Sarap
ANA YEMEK
Sous Vide Koy Tavugu 900 &
Yesil Zeytin — Ispanak Puresi — Porcini Mantarli Tavuk Juu
Ordek ) 1050 &
Fermente Bogurtlen — Ordek Juu — Bostan Sebzeleri Puresi
Kuzu On Kol ' 1050 &
Enginar Kremasi — Ilik Piyaz — Incirli Kuzu Juu
Kuzu Bonfile . 1100 &
Nohut Plresi — Patlican Dolmasi — Kizarmis Nohut — Isli Yogurt
Acik Atesten Kuzu Sirt 1100 &
Kizarmis Keskek Toplari - Bostandan Domates Catni —
Sarimsakl Vanilya Sos — Tatli Patates Kumpir
Dana Bonfile 1100 &
Bourguignon Sos — Kuzu Gobegi Dolmasi — Patates Cipsi
Kiraz Tutsali Antrikot 175 &
Visne Sarabi Glaze — Antep Fistigi Kremasi
Meselenmis Dana Kaburga 1000 &
Kisnisli Patates Kremasi — Kézlenmis Kok Sebzeler
Dana Yanak 1000 &
St Misir Kremasi — Kézlenmis Misir - Kizarmis Sogan Dilimleri
TATLI
Yanik Yogurt 550 &
Kan Portakali — Isli Gokova Yogurdu — Seker Kiresi
Marmaris incisi 550 &
Turgut Yer Fistikl Ganaj - Bal Petegi Kitiri
Marmaris Bali - Stit Képugu
Camli Cami 550 &
Cam Fistikli Mousse - Kozalak Macunu - Cam Sakizh Kek
PEYNIR / SARKUTERI

1Kisilik 2 Kisilik

Yerel Peynir Seckileri 700 £ | 1400 &
Fime Sarkiteri Tabagi 750 £| 1500 &

Alerjen ogeleri icerir. Lutfen servis personeline danisin.




